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TOPCOKOLADOVE
TRENDY V CUKRARINE

Cokolddovd cukrafina je ve stfedni a vychodni Evropé pod tlakem. V tomto cenové
citlivém regionu musi inovdtori reagovat na nové potreby spotrebiteld a zdroven obhdijit
pomér ceny a hodnoty — bez kompromisU v chuti ¢i zdzitku a s jasnym smyslem a Ucelem

v jaddru produktové tvorby.

Cena

Stredni a vychodni Evropa (CEE) je cenové
uvédomély trh, ktery celi nestabilnim doddvkdm
kakaa a rdstu cen, coZ vyrazné ovliviiuje spotiebu v
regionu. Spotrebitelé jsou stdle ndrocnéjsi, hledaji
dobry pomér ceny a hodnoty a zdroven si dopravaiji
mensi, neformadlni indulgentni zdzitky.Tato zvysend
ocekdvani kladou na znacky tlak inovovat napric
v8emi cenovymi Urovnémi.

Aby byla hodnota produktu obhajitelnd, divaji se
spotiebitelé v CEE za hranice samotné ceny,
chuti a pohodli. Hledaji pfidanou hodnotu -
prvky, které odkazuji na tradici, femeslo a
kreativni nové pojeti. To otevird vyrobcdm
cokolddy Siroké spektrum prilezitosti, jak [épe
reagovat na rozmanité a vyvijejici se potreby
spotrebiteld v regionu.

Lidé

Ve srovndni s jinymi regiony lidé v CEE rdadi navazuji
na svou lokdlni identitu a vzpominky z détstvi a do
svého kazdodenniho zivota vndseji hravost.
Nostalgie je klicovym sentimentem, zdroven vsak
spotrebitelé touZzi po kreativité a inovacich v tom,
jak mGzZe Cokoldda tyto potfeby naplnit. | pfes diraz
na cenu jsou spotrebitelé v regionu ochotni zaplatit
vy388i cenu za cukrovinky, které pUsobi hodnotnéji

a prindseji intenzivnéjsi zazZitek. Inovatori stdle
Castéji pracuji s témito novymi sentimenty

a obohacuji svou nabidku o prvky, které spotrebitele
zaujmou a modernizuji tradiéni chutové kombinace
— bez kompromisd v cené &i zazitku.

Smysl

V samotném jadru je Cokoldda o pozitku. Znacky
véak musi definovat Sirsi smysl| své existence -
takovy, ktery je postaven na udrzitelném
dodavatelském retézci a podporuje farmdare

i Zivotni prostredi. Smysl by mél byt zabudovdn
uz od samého zacdtku.

Callebaut

Zatimco inovace rizené trendy by mély reagovat na
ménici se potreby lidi a pomdhat obhajovat vyssi
cenu, pravé propojeni ceny, lidi a smyslu stoji

v centru inovaci. Objevte TOP ¢okolddové trendy pro
rok 2026 a daldi obdobi, starite se Masters of Taste
a nahlédnéte do sentimentd a strategii, které ovlivni
ndkupni rozhodovdni v CEE a podpofi regiondinf
rist odvétvi.
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A Tento dokument obsahuje odkazy,
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M I LN I KOVE «Pro mé je dopravdni si spojené s okamziky,
CU KROVI NKY které slavite. MUZe to byt povySeni v prdci

nebo Uspésné sloZeni zkousky. ZpUsob,
jakym takovy moment oslavite, je pro mé

skuteénym pozitkem."
Callebaut x WGSN Globadlni spotrebitelska studie, 2025

Spotrebitelé prehodnocuji vyznam oslav a rozsifuji jejich
pojeti. Tradi¢ni Zivotni milniky, jako je svatba nebo narozeni
déti, uz nejsou jedinym stfedem pozornosti. Dnes lidé slavi
mensi, osobnéjsi, ale stejné dilezité Uspéchy — tzv. ,malé
milniky" — napriklad profesni Uspéchy.

V dUsledku toho se budou stdle vice obracet k cukrovinkdm,
které podporuji nebo primo oslavuji alternativni prilezitosti

a spolecenskd setkdni.

Od

Pocitu omezeni
tradié¢nimi Zivotnimi
milniky a spolecenskymi
ocekdvanimi

K NS spotrebiteld v regionu CEE si uzivd oslavy
Hl d, i Y h ¥ - 4 ~ 7 o v Vg . Ve [} v 7 .
pfﬁe;i::);?kaygslovém : 1 AR e mensich nebo netradié¢nich milniky s pratels

a dopravdani si d . s < ‘ a rodinOU.
. . ' ; 7 ‘ Callebaut x WGSN Globalni spotiebitelsky prozkum (CEE), 2025

ssssssssssssss

Pexels | Jonathon‘Borbc
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HVPER_ LO KALNI «Spotrebitelé touzi po chutich détstvi
éo KO LADA a jsou ochotni si za né prFiplatit. Skvélym

prikladem z Polska je brioska s bilymi
bordvkami - lidé za ni plati az trojndsobek
bézné ceny.”

Kamil Szulc, $éfcukrdr v Callebaut Chocolate Academy

Aby mohli lidé oslavovat své dédictvi a znovu se propojit
s kulturni identitou, roste zdjem spotrebiteld o lokdlni,
regiondlini a sezénni suroviny. Inovdtofi v oblasti cokolddy
na tento trend reaguji vyuzivanim hyper-lokdlnich

a sezénnich ingredienci v cukrovinkdch a ndvratem

k pGvodnim chutovym profildm. Vysledkem jsou jedinecné
produkty, které propojuji tradi¢ni kofeny s modernim
pojetim.

© od

Propojovdni s osobni
kulturou a tradicemi
prostrednictvim jidla

K ~ . (o] Ve Va4 Vé 4 .
el byl spotrebitelU vyhleddvd Cokolddové cukrovinky,

a povodnich kotend, kdy b které odrdzeji jejich kulturni dédictvi nebo
jidlo posiluje pocit identit c .
o peste P ¢ identitu.

Callebaut x WGSN WGSN Globdlni spotiebitelsky prdzkum (CEE), 2025

ssssssssssssss

Pexels | Pranjall Kumar
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I\II’EN E CLVJ KRU, .KdyZ se podividme do starych kucharek,
VICE POZITKU

mnozstvi cukru, které se tehdy pouzivalo, je
oproti dnesku vyrazné odlisné. Myslim, ze
chuté se staly méné sladkymi — a trendy

i nase receptury to jasné odrdazeji.”

Alistair Birt, Séfcukrdr
Spotrebitelé si stdle vice uvédomuji dopad cukru a vysoce

promyslové zpracovanych potravin na své zdravi. Zdroven
vSak ocekdvaji cukrovinky, které jsou v souladu s jejich
zdravotnimi a wellness cili, aniz by se vzddvali dopravdni si

a pozitku. Chutové preference se globdlné posouvaji smérem

k méné sladkym, ale chutové komplexnéjsim produktdm. To 0000000000
vede vyrobce cukrovinek k pouzivani mensiho mnozstvi ( X X N N X X N N N
surovin, CerstvéjSich ingredienci a jemnéji vyvazenych chuti. 000000O06DOCGO
| 0000000000
© od 000000000

Restriktivnich diet

spoléhajicich se na
ndhrazky cukru, které o
degraduji chut o

Odménujicim cukrovinkam o 4 e spotrebiteld povazZuje kratsi seznam

s mensim mnozstvim

ingredienci, umirn&nym l : ) ingredienci pFl nékupu éOkOlddOV)'/Ch

obsahem cukru nebo . . JO ey s
Zdrav&j&imi alternativarmi cukrovinek za velmi dulezity.
Callebaut x WGSN Globdlni spottebitelsky prozkum (CEE), 2025

e
w ssssssssssssss
2 -

Pexels | Jonathdn E?dSrbo
-
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SMYSLOVE
CU KROVI N KV spotrebitell velmi pritahuji

c¢okoladdové cukrovinky
s prekvapivou nebo necekanou

texturou.
Smyslové cukrovinky navazuji na éru ,instagramovych Callebaut x WGSN Globdlni spotfebitelsky prizkum (CEE),

dezertd, ale posouvaji ji ddl. Spotrebitelé dnes vyhledavaiji 2028
nové gastronomické zdzitky, které vzbuzuji emoce

a prekvapuji. Zatimco vizudlni prezentace zU0stava dilezitd, Chutové k bi . *im ddl odva3s "
chutové ndroky se zpfisnuji. To vede inovatory . vtove kombindce jsou cim dal odvazngjsi.

k experimentovdni s vyraznymi texturami, kontrasty VSechno je vétsi, vyraznéjsi a dra matictéjsi.

a nec¢ekanymi chutovymi kombinacemi i v tradi¢nich Lidé Chtéjll néco navic.”
cukrovinkach. Justin Ellen, tvdrce obsahu a celebritni pekar

v e

© od

Vyraznych dezert0, které

dobre vypadaiji

K

Hyper-senzorickym 4 ' ,

cukrovinkdm, které e :,QV ‘ o« ' “ . o v - v ,

S LT \ i A et spotrebitelU povazuje ¢okolady,
narusuji vizudini, i - ' e ( ) ) St ’ ’
chutovd i texturové | i b které kombinuji sladké a slané
OFEkeEED X1 ger chuté, za velmi atraktivni.

X - ‘ Callebaut x WGSN Globdlni spotrebitelsky prozkum (CEE),
2025

ssssssssssssss
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STANTE SE il
MISTRY CHUT! ‘

Dnesni spotrebitelé hledaji propojeni, kulturni objevovdni,
momenty pohody a malé radosti kazdodenniho doprdvdani si
— a ¢okolddové cukrovinky mohou tyto potfeby naplnit.
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Pro znacky to predstavuje prilezitost tvorit cokolddu, kterd
prekvapi a potési: od hravych formdatd a inovativnich chuti az po
produkty, které oslavuji dédictvi, podporuji védomé volby

a vytvdreji okamziky, jez stoji za sdileni. | v dobé kolisajicich cen
kakaa umoznuje postaveni lidi a smyslu do centra inovaci
vytvdret atraktivni, hodnotové silné produkty, které rezonuiji jak
emocné, tak smyslové.

Od cukrovinek tykajici se ,malych milnikd" aZ po kazdodenni
luxus — predstavené trendy jsou teprve zacdtkem vzrusujici
cesty ¢okolddovych inovaci.

Chcete tyto poznatky proménit v cilenou
strategii pro svou znac¢ku a vytvdaret produkty
i z&zitky, které zaujmou spotrebitele a podpori
vas rist?

Kontaktujte Callebaut na
www.callebaut.com.

MASTERS OF TASTE

“WGSN | CALLEBAUT

Callebaut


http://www.callebaut.com/
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METODOLOGIE £

PREDVIDANI 7 SRV,
TRENDU

TOP Cokolddové trendy pro rok 2026 vznikly ve spoluprdci
spolec¢nosti Callebaut a WGSN, predni svétové agentury
pro predpoviddni trendd.

¥

Komplexni vyzkum &okolddovych trendd vychdzi
z kombinace kvantitativnich a kvalitativnich datovych
zdrojU, které analyzovali odbornici na trendy z WGSN.

Pouzité zdroje zahrnuji:

Spotrebitelsky prozkum Socialni data WGSN: Food & Drink
Online prizkum probéhl v z&fi 2025 Signal Map
ve 24 zemich a zapojilo se do néj 24 000 Socidini data WGSN byla vyuzita
spotFebitelU. Pro G&ely této studie byla data k identifikaci rostoucich klig¢ovych slov
filtrovdna na globdlni spotrebitele, ktefi si a ingredienci v oblasti cukrovinek.
v poslednich 12 mésicich zakoupili ¢okolddové Proprietdrni nastroj WGSN Food & Drink
cukrovinky. Signal Map sleduje vice nez

4 000 kurdtorovanych influencer po celém
Spotrebitelské deniky svété a pomdhd identifikovat novd témata
Kvalitativni deniky spotiebiteld byly v segmentu jidla a napoj0.
shromdzdény ve Spojenych stdtech, Brazilii,
Indii a Spojeném krdlovstvi. Proprietdrni trendova inteligence

WGSN & sekunddrni vyzkum
Spotrebitelské a potravindrské predpovédi
WGSN jsou vytvdreny odborniky z daného
odvétvi, publikovdny na platformé

Expertni rozhovory
Rozhovory s 20 $éfcukrdri a odborniky
z oblasti gastronomie a potravindrstvi napfric

13 trhy. wgsn.com a poskytuji vhled zaméreny
na budoucnost. Zdroven byly obohaceny

Vyhledavaci data o cileny sekunddrni vyzkum.

Verejné dostupnd data z Google Trends byla

analyzovdna s cilem identifikovat trendy Trendové skeny

v ingrediencich a formdtech na z&kladé& rdstu

: . " o Globdlnii lokdini signdly zmény a pripadové
vyhleddvanosti (od Fijna 2023 do zari 2025).

studie inovaci byly shromd&zdény a
analyzovdny mistnimi trendovymi experty.
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DALS| KROKY

OBJEVTE VICE

Tento report predstavuje 4 klicové trendy v oblasti cokolddovych cukrovinek ve stredni a vychodni Evropé. Spojte se s nasim
obchodnim tymem a objevte viech 7 nejvyznamnéjsich ¢okolddovych trendd pro rok 2026 a ndsledujici obdobi, véetné zdsadnich
pripadovych studii a konceptU cukrovinek budoucnosti.
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